« Le restaurant du Golf d’Arcangues »
« PLANCHES A PARTAGER »

- Terrine au foie de volaille de « Chai Ludo »....................... 850 €
- Sardines a I'huile d’olive citronnée bio et toasts.............12,50 €
- Anchois de Getaria, toasts et beurre............c...coevverevencnnnn 12,50 €
- Le Serrano et guindillQs............c.ceuueeeeseeseeseeseeeeccncnanne 12,50 €
- Cassolette de chipirons grillés en persillade....................13,50 €
- Truite de Banka gravlax, baies roses et Vodka...............14,50 €
- Planche Jauréguiborde.............c.ccooveveiveiveiveiinnnincnnen 20,50 €
« MENU ENFANT »
9€
Steak haché du boucher, frites maison
Ou
Nuggets de colin
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1 boule de Glace, 1 sirop au choix

« COTES ENTREES »

- Tempura de Gambas, sauce aigre douce................c..c.ccouue.. 9,50 €
- Tarte salée du marché...............cocovevecvvcveenne. 7,50 €/14,50 €



« COTE MER »

- Pavé de merlu grillé et coquillage, risotto aux asperges........... 23,50 €
- Thon mi-cuit laqué, wok de légumes nouveaux......................... 24,50 €
« COTE TERRE »

- Tartare de beeuf, frites maison, salade...................... e 18,50 €
- Epaule d’agneau confit, salade de pois chlche etgrenade ........ 21,50 €
- Entrecéte, beurre « Maitre d’Hétel » frites maison...................26,50 €
- Risotto d’asperge vertes et [égumes de SAISON................ccuunues 1800 €
« LES OMELETTES »

15,50 €

- Omelettes aux fines herbes, Serrano, cépes

« COTE DESSERTS »
- Tartelette chocolat, caramel et cacahuetes.............c.cevveveviverennn 9,50 €
- Pana cotta, KIWi €t DASIIC........c.cceeeereeeeieeseeietieeeeieie et vese s 9,50 €
- Tiramisu traditioNNel..........cccocvevevsivevevsiivsinrivevirsirisivsvsrisisieneninn s 3,50 €
- Café ou thé gourmand................cccoeoeeoeeoe e cees e 8,50 €
- Sorbets et glaces artisanales................cccooceveersensenncne 2 50 €/Ia boule

- Fromage de brebis du pays, confiture de cerises noires............... 850€



